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Hvornar og hvilke praver skal du tage af fgdevarer og produktionsmilja?

Hvilken fedevarekategori ifglge
Mikrobiologiforordningen?

KATEGORI 1.1

Foedevarer til spaedborn og
sarlige medicinske formal

- Straksprover

- Holdbarhedsprgver
(hvis listeria kan
vokse i fedevaren)

- Proverne skal vise
fraveeri25g

- Miljgprever

KATEGORI 1.2
Ikke-styret veekst

- Straksprover
- Proverne skal vise
fraveeri25g

- Miljgprever

KATEGORI 1.2

Styret vaekst

- Holdbarhedsprgver
- Progverne skal vise
< 100 cfu/g

- Miljgprgver

Virksomheden skal
have dokumentation
for, at vaekst af
listeria er styret

KATEGORI 1.3
Stabiliseret mod vaekst

Gelder ét eller flere af
disse forhold:

pH<4,4
a, < 0,92

pH<50ga,=<0,94

Er fodevaren frosset?
Andre egenskaber der
sikrer, at vaekst af li-
steria er stabiliseret?

- Produktprgver kan
udtages nar som helst
i holdbarhedsperioden

- Prgverne skal vise
<100 cfu/g

Virksomheden skal have
dokumentation for, at
fodevaren er stabiliseret
og opfylder de navnte
forhold, fx at pHer < 4,4

Fodevaren er varme-
behandlet tilstraekke-
ligti endelig emballage

Ingen krav til prgver
Fodevaresikkerheden
skal sikres ved
egenkontrol efter
HACCP-principperne

Fodevarens
holdbarhed er
under 5 dage

Behovet for produkt-
pregver vurderes konkret
ud fra risikoen ved
fedevaren og gvrigt
sortiment. | nogle
tilfeelde vil det ikke
vaere ngdvendigt at
tage prover af fgdevarer
med holdbarhed under
5 dage.

- Proverne skal vise
<100 cfu/g

Lees mere under “Alt om
listeria” pa www.fvst.dk

Produktprover er mikrobiologiske prover af en fodevare. De kan udtages og analyseres straks efter produktion (straksprover) eller ved udlgb af holdbarhed (holdbarhedspraver)
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